
PRESS RELEASE
報道関係者各位

円安や輸送料高騰などの影響で、今年のボージョレ・ヌーボーは
急騰すると予想されており、いつものように気軽に飲めないかも…

そこで ! いま、世界からも注目されている余市町のワイナリーのヌー
ボーで一緒に乾杯をしながら、余市の食と一緒に楽しむことができる
『余市スタイルまつり』を開催します !

場所は廃線が決まっている余市町の JR 駅舎。

余市の食材 × 余市のワインのマリアージュ＝「余市スタイル」を
楽しむことができるのがこのイベント最大の魅力です。

イベント限定のワインや食も提供 !
その他にも、楽しいイベントをたくさん企画。
今年初めての開催となる本イベントに、ぜひご注目ください！

＼今年が初開催／

『余市スタイルまつり』
開催決定

余市町のヌーボーで乾杯！

余市町で、余市の食材×余市の
ワインのマリアージュを
楽しむことができるイベントを

ヌーボー乾杯イベント

通常つくっていない新酒や発酵途中の珍しいワインを、
このイベント限定で飲むことができます！
ボージョレ・ヌーボー解禁の一足早く、16日18時からは
プレス向け乾杯イベントを実施。また、その他の開催日
にも、皆様と一緒に乾杯するイベントを企画しています。

１１月１６日（水）～
１１月２０日（日）

2022 年 10月13日

に開催いたします。

※イメージ画像



有名シェフの
お料理に舌鼓
料理人のM-1グランプリ『CHEF-1グランプリ』初代チャン
ピオン下國伸シェフが、自ら余市町をまわって探した
食材で、余市町のワインに合う料理を披露！　
話題の余市牡蠣をつかった「絶品牡蠣バター」も販売!先行
販売でチケット購入頂いた方には特典として下國シェフ
のお通しがついてきます!!

マスターソムリエが
選定したワインの
スタンプラリーで
特典も!
日本人唯一であり、世界最年少
マスターソムリエの高松亨さんが
選んだワインと料理のマリアージュ巡りを
スタンプラリー形式でお楽しみいただけます。
制覇した方には嬉しい特典が！

イベント限定！
希少なワインが
飲めるチャンス
特別ワインや、数少ないバックヴィンテージのワイン
をこのイベントのためにワイナリーから蔵出ししてい
ただきました。入手困難な希少ワインを飲める、滅多
にない大チャンス！ また、後志を盛り上げるため、会場
内には仁木、小樽のワインやクラフトビールも。

名門ブランド『リーデル』社の
ワイングラスで楽しめる
ワイングラスは名門ブランドの『リーデル』社の
ものをご用意します！
※デポジット 1000 円
　（返却いただければお金はお返しします）

ワイナリーの方とお話しができる!
普段聞けないワイン
作りの貴重なお話が
聞けるかも！！
ワイナリーの方が直
接ワインを注いでく
れる嬉しい時間もご
用意しています。

週末限定！食のアトラクション
海や山の幸を炉端でご自身で焼いて食べることができるイベントなど、
大人も子どももみんなで楽しめるイベントを企画しています。

ライブパフォーマンス
余市町民による音楽祭を開催！
新型コロナウィルスの影響で、
３年間発表の機会を失っていた
学生や子どもたちが心を込めて
演奏いたします。

※イベント内容は予告なく変更となる可能性がございます。

イベント内容盛り沢山!!

※イメージ画像



イベント概要

開催期間

撮影できる内容

取材参加申し込み

開催時間

2022年11月16日（水）～11月20日（日）

お申し込み〆切　11月15日（火）15:00

2022年11月16日（水）18：00～

11月16日（水）～18日（金）17：00～20：00

11月19日（土）　　　　　 10：00～20：00

11月20日（日）　　　　　 10：00～17：00

開催場所 メイン会場：余市駅前、余市駅1階（＋2階、屋上）

参加方法
1枚300円の金券として使える、10枚綴りの
チケットを購入していただきます。
ワイン・料理を購入の際、チケットにて
お支払いください

10枚：3,300円（税込）
※お通し代300円込み

公式HP https://yoichi-style-fes.com/

プレスの皆様へ

■主催、運営 ： 余市観光協会、余市スタイルまつり実行委員会　■後援 ： 余市町
■企画、広報 ： 株式会社ゲート　■お問い合わせ ： 株式会社ゲート　担当：金田　Mail：info@gates.co.jp

購入方法
・先行販売：余市観光協会ECサイトにて購入
・当日販売：紙チケット購入

プレス向け乾杯イベントを開催致します!!
世界に通用するワイナリーが数多く存在する余市町のワインの
新酒・発酵途中のワインで乾杯しましょう !

●乾杯セレモニー
●ワイナリー・生産者・下國シェフ・来場者のインタビュー
　ご希望の報道関係者様には下國シェフが余市の生産物を
　活かして料理のメニューを生み出した様子の動画や余市の
　ワイナリー・食材の動画素材も提供致します。
●記者・アナウンサーの方による余市スタイルの試食・試飲
　レポート

QR コードにアクセスいただき
お申し込みをお願い申し上げます。

応募フォーム：https://forms.gle/pQY67cRav2ukCLEN8

※一部余市町内の各飲食店、宿泊施設でも
　チケットをお使いいただける予定です


