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プレスリリース 

報道関係各位 

令和 2年 8 月 21 日 

 主催 ：文化庁 

 企画・運営 ：株式会社エヌケービー 

令和元年度戦略的芸術文化創造推進事業「生活文化振興等推進事業」 

『地域の食文化と炭に触れる食の会』開催 
炭職人から炭づくりの技や文化を学び、炭火を使った一日限りのスペシャル料理が試食できる！ 

＜参加者募集のご案内＞ 

  ■第 1 回開催 

  日時：令和 2 年 9 月 2 日（水） 11:00～13:00（10:30 受付開始） 

  会場：里山旬菜料理ささらい（兵庫県丹波篠山市日置 397） 

 ■第 2 回開催 

  日時：令和 2 年 10 月 2 日（金） 17:00～19:00（16:30 受付開始） 

  会場：相差かまど（三重県鳥羽市相差町 452） 

  両開催とも、参加費無料、事前予約制 

 

文化庁が文化芸術の水準向上と鑑賞機会の充実を図るとともに、文化による国家ブランドの構築と社会的・経

済的価値の創出に貢献することを目的に推進する令和元年度戦略的芸術文化創造推進事業「生活文化振興等推進

事業」＊において、職人の技や木の力に触れて学ぶ『地域の食文化と炭に触れる食の会』（企画・運営：株式会社

エヌケービー）を令和２年 9月 2 日（水）と 10 月 2 日（金）の 2日間、開催します。 

日本では、30 万年も前の遺跡から木炭を日常的に使用していた形跡が見つかっています。木炭は焼き物や暖

を取る熱源以外にも、水の浄化、消臭、土壌改良機能など多様な効用を持ち、近年ますます木炭への注目が高ま

っています。中でもとりわけ食の世界とは身近な関係にあります。 

今回のイベントでは、木炭づくりにこめられた職人のこだわりや匠の技術を学び、実際に炭火おこしを体験し、

地元の食材を使った炭火ならではの料理を楽しみながら、生活文化に深く触れる機会を設けました。当日の模様

(＜学び＞・＜食＞)は、インターネットやライブ配信アプリの「ニコニコ生放送」でも配信します。 

＊本事業は、令和元年度戦略的芸術文化創造推進事業「生活文化振興等推進事業」の採択事業となりますが、新型コロナウイルス

発生の影響により令和 2 年度の実施となりました。 
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■第１回開催概要 

日時 ：令和2 年 9月 2 日（水） 11:00～13:00（10:30 受付開始） 

会場 ：里山旬菜料理ささらい（兵庫県丹波篠山市日置397）  

  ＊JR「篠山口」駅から無料送迎バスあり 

定員 ：50名（事前予約制） 

 ＊定員に限りがございます。応募者多数の場合、お申し込みの先着順に予約を承らせてい

ただきます。また当日直接会場にお越しいただいた際、定員を超えている場合は、お断

りさせていただきます。あらかじめご了承ください。 

参加費 ：無料 

 内容 ：＜学び＞ 

 日本全国で築窯の指導や講演などを行う炭窯元楽炭の頭領の千田 淳氏や、神鍋白炭

工房株式会社の工房長の田沼 光詞氏をゲストにお招きし、職人のこだわりや匠の技術

を学びます。また会場では、炭火おこしを体験いただけます 

  ＜食＞ 

丹波篠山の食の魅力を知り尽くした里山旬菜料理ささらいの藤岡 敏夫シェフや、新時

代の若き才能を発掘する日本最大級の料理人コンペティション「RED U-35」の2016

年度と2019 年度に“準グランプリ”ゴールドエッグを獲得した成田 陽平氏が、炭火を

活かしたこの日限りのスペシャルな料理を振る舞います。地元の焼き物の器でご試食

いただきます。(料理人は変更になる場合があります) 

  ＜観る＞ 

    炭火焼職人が主人公の「半世界」を上映します。炭焼きの魅力が満載な作品です  

（上映時間約 120 分） 

予約方法 ：代表者の氏名・ご住所・ご連絡先と参加者全員の氏名を明記の上、メールにてお申し

込みください 

   送信先メールアドレス y-okubo@nkb.co.jp 

参加決定のご連絡 ：8 月 26 日（水）までに、事務局より予約時に送信したメールアドレスへのご連絡をも

って決定。当日の無料送迎バスの乗り場や時刻表をご案内いたします。 

一般のお問い合わせ先 ：「地域の食文化と炭に触れる食の会」事務局  担当：大久保 

   TEL 03-6866-0054 ／E-Mail y-okubo@nkb.co.jp 

   受付時間 平日 10:00～18:00（土日祝休除く） 

 

■第 2回開催概要 

日時 ：令和2 年 10 月 2日（金） 17:00～19:00（16:30 受付開始） 

会場 ：相差かまど（三重県鳥羽市相差町 452） ＊志摩線「松尾駅」から無料送迎バスあり 

定員 ：50名（事前予約制） 

mailto:y-okubo@nkb.co.jp
mailto:y-okubo@nkb.co.jp
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＊定員に限りがございます。応募者多数の場合、お申し込みの先着順に予約を承らせてい

ただきます。また当日直接会場にお越しいただいた際、定員を超えている場合は、お断

りさせていただきます。あらかじめご了承ください。 

参加費 ：無料 

 内容 ：＜学び＞ 

 世界一の炭焼き職人といわれる玉井又次氏に師事し、「紀州備長炭」として出荷する

ことを認められている紀州備長炭の炭焼き職人である野村 重夫氏をゲストにお招き

し、炭づくりにおける匠や文化について学べます。また会場では、炭火おこしを体験

いただけます 

  ＜食＞ 

 三重県出身で、新時代の若き才能を発掘する日本最大級の料理人コンペティション

「RED U-35」の 2017 年度にゴールドエッグを獲得した崎 楓真氏や地元で飲食店を

営む café 千-SENの上村 咲恵氏、海の食堂 久兵衛の松本 理沙氏による、炭火を活

かしたこの日限りのスペシャルな料理を振る舞います。地元の焼き物の器でご試食い

ただきます。(料理人は変更になる場合があります) 

   ＜観る＞ 

     炭火焼職人が主人公の「半世界」を上映します。炭焼きの魅力が満載な作品です

 （上映時間約 120 分） 

予約方法 ：https://japanesecharcoal.com/form_web.pdf にアクセスして申込用紙をプリン   

トアウト。必要事項（代表者の氏名、ご住所、ご連絡先、ご同伴者名）をご記入の上、

FAX にてお申し込み 

   送信先 FAX番号 0599-26-4988  

参加決定のご連絡 ：9 月 25 日（金）までに、鳥羽商工会議所 or 事務局より申込用紙に記入されたメール

アドレスへのご連絡をもって決定。当日の無料送迎バスの乗り場や時刻表をご案内い

たします 

一般のお問い合わせ先 ：「地域の食文化と炭に触れる食の会」事務局  担当：大久保 

   TEL 03-6866-0054 ／E-Mail y-okubo@nkb.co.jp 

  受付時間 平日10:00～18:00（土日祝休除く） 

 

 

■「地域の食文化と炭に触れる食の会」ホームページ 

https://japanesecharcoal.com/ 

https://japanesecharcoal.com/form_web.pdf
mailto:y-okubo@nkb.co.jp

