
 

＊＊＊【～Koyoi ダイニング～ 東伊豆 今宵】部屋詳細＊＊＊＊ 

      

東伊豆今宵は、相模湾を見下ろす高台に位置し、全 20 室のうち 12 の客室で温泉露天風呂がお愉しみいた

だけるラグジュアリーな空間を大切にしました。 

自家源泉から湧き出る豊富な湯量をご堪能いただける広々とした開放感のある温泉大浴場、プライバシーを

重視したダイニング空間など、疲れた旅人を癒す今宵流おもてなしの工夫をあちこちに散りばめました。さ

らに、贅を尽した今宵流創作和食が、その滞在に華やぎを添えます。 

 

◆◆部屋タイプ 

 

               

 

 

 

 

 

 

                 

                 

                  

                   

              

      

＊上記宿泊料金は基本 2 食付プラン 1 名         

様分（最大室人数の場合）の税別価格

です。 

 

～Koyoi ダイニング～東伊豆今宵 

最上階展望露天風呂付き

ツイン（2 室） 

定員 3 名 

10 畳～12 畳 

価格 ¥24，000 ～ 

最上階露天風呂付きツイ

ン（2 室） 

定員 3 名 

15 畳 

価格 ¥21，000 ～ 

和室 15 畳（2 室） 

定員 6 名 

15 畳 

価格 ¥14，000 ～ 

展望露天風呂付きツイン

（2 室） 

定員 3 名 

10 畳～12 畳 

価格 ¥23，000 ～ 

露天風呂付き和室（4 室） 

定員 6 名 

15 畳 

価格 ¥20，000 ～ 

和室（6 室） 

定員 3 名 

8 畳 

価格 ¥14，000 ～ 

最上階露天風呂付き和室

（2 室） 

定員 3 名 

10 畳 

価格 ¥21，000 ～ 



【自家源泉の大浴場】 

当ホテルの正面にホテル所有の源泉口があります♪加熱、濾過を一切せず、一滴の水も混

ぜない本物の天然源泉が自慢です。沸き上がったままの純粋な源泉は美容、健康はもちろ

ん心の疲れにも大変効果があります。 

この源泉をご堪能いただけるように、思い切り手足を広げて日常の疲れをゆっくりと癒し

ていただけるように大きな浴室をご用意いたしました。これも、非日常の贅沢です。 

      

      【大浴場】                     【大浴場】  

泉質単純温泉 塩化物泉 

効能冷え性 美容/疲労回復 

 

【岩盤浴】 

お二人様用の岩盤浴も完備しています。 

大切な方やお友達と、岩盤浴を楽しみながら、心も体もリフレッシュしていただけます。  

・予約制  ・ご利用料金： 1 組 1 回 ￥2,000/45 分 (税抜き) 

・岩盤浴用の作務衣もご用意しております

 

 

 

 

 

 

 

 

【洗練された空間を演出】 

東伊豆今宵のこだわりは、ロビーから、喫煙ス

ペースに至るまでスタイリッシュに・・・・ 

シガーやたばこも洗練された空間の中で、他の

お客様にご迷惑をかけることなく愉しめるよう

に。今宵流おもてなしのご提案です。 



【東伊豆ダイニング】 

東伊豆今宵が提案する新感覚の旅館スティの代表が、東伊豆ダイニングという、東伊豆の

恵みの食材を余すとこなく使ったオリジナルの創作和食をコースで提供。東伊豆ダイニン

グという新しいスタイルの料理を提案しながら、他の旅館との差別化を図っていきます。 

素材にこだわり、日本ならではの四季を表現した繊細で料理人こだわりの美しさで演出し

ています。 

              

【西伊豆ダイニング~今宵の宴~】            【Koyoi ダイニングイ会席メージ】 

  

              

【和風ブイヤベース】               【西伊豆ダイニング流酢の物】 

夕食メニュー例 

Koyoi ダイニング～ 東伊豆からの贈り物 

先付 八寸 

 伊豆の美味盛り合わせ 天城豆腐 本山葵 クコの実 美味出汁 セルフィーユ 

 伊豆鯵のマリネバジル 海老サンド湯葉巻 白ワインクリームソース 鶏肝松風 

 合鴨燻製蜂蜜焼き クスクスカレー風味 明日葉 うるいお浸し 高葉寿司 

お椀替り  Ｋｏｙｏｉオリジナルブイヤベース 

      伊豆金目鯛 東伊豆で採れた地魚 海老 帆立 ズッキーニ 

造里 相模湾の季節の地魚三種盛り 妻一式  

合肴 国産牛の陶板焼き 旬野菜色々  料理長特選ポン酢 山椒 

止肴  菜の花ムース 桜花 蛍烏賊 菜花 花弁百合根 独活 シークワーサージュレ 

食事  金目鯛の炊き込みご飯 筍  香の物  赤出汁 

水菓子と甘味 



【朝食】 

料理長の黄金の一番出汁 

  伊東名産ソーダ鰹の一番出汁 

東伊豆の幸を集めた籠盛り 

塩辛 心太 鮪山掛け 茸の佃煮 五目ひじき 

フレッシュサラダ 

煮物 風呂吹き大根 柚子味噌ピース 

玉子料理 出し巻き玉子 

熱物 和風ポトフ 

焼物 鯵の干物 伊東の地魚のさつま揚げ  

食事 うずわ飯 ソーダ鰹  白胡麻 唐辛子  

デザート フルーツヨーグルト 

 

 

【お食事処】  

東伊豆ダイニングには、お食事処も重要な位置を占める空間です。各テーブルは高いパー

ティションで区切られ、お客様のプライベートを守るスペースを確保しています。東伊豆

ダイニングの創作和食が、ゆっくりとご堪能いただける、この空間があるからこそ叶う今

宵流【東伊豆ダイニング】です。 

     

■東伊豆今宵概要 

東伊豆の食材を使った創作和食会席が自慢の自家源泉の宿  

〒414-0034 静岡県伊東市瓶山 1-12-1 

TEL：0570-097-333  全 25 室  

館内設備：ロビーラウンジ、大浴場、貸切岩盤浴  

【アクセス】ＪＲ伊東駅より車で５分 （伊東駅より送迎有り） 

公式サイト：  http://koyoionsen.com/ 

 


